
HERBSTSPAZIERGANG

JAKOBSMUSCHELN
RÖMERSALAT MIT ENDIVIEN, HASELNUSSSPLITTERN

GRANATAPFEL UND ZITRUS-VINAIGRETTE

MENÜ MIT JAKOBSMUSCHELN, REH UND DESSERT: 48 €

KOMPLETTES MENÜ: 58 €

FASAN UND KASTANIEN

REH MIT SCHWARZEN JOHANNISBEEREN UND WACHOLDER

SCHOKOLADE NACH IRISH-COFFEE

IM DARIOLE-FÖRMCHEN – ERBSENPÜREE

WILDSCHWEINFLEISCH

ODER KALBSMEDAILLON ALTMODISCHER SENF-CREME

SELLERIEPÜREE, ROSENKOHL UND KÜMMEL-KAROTTE

KAFFEE-BISKUIT, SCHOKOLADENGANACHE

LEICHTE WHISKY-CREME

MOULIN DE DAVERDISSE



GERÄUCHERTER SCHELLFISCH 
SPITZKOHLSALAT GROSSE GARNELE 

UND MEERRETTICH-CREME

JAKOBSMUSCHELN UND ROTBARBE 
LANGUSTEN-CONSOMMÉ 

UND MANGOLD-FONDUE

KABELJAURÜCKEN GEDÄMPFT 
MOUSSELINE-SAUCE RISOTTO

MIT PFIFFERLINGEN

SPEKULATIUS-KÄSEKUCHEN 

MENÜ MIT SCHELLFISCH, KABELJAU UND DESSERT: 48 €

KOMPLETTES MENÜ: 58 €

UND TONKABOHNEN 

FEIGENKOMPOTT

MEERESMENÜ

MOULIN DE DAVERDISSE



GEMÜSETERRINE
MIT LINSEN, KAROTTE, ROTER BETE UND BUCHWEIZEN FELDSALAT

UND CHICORÉESALAT, KRÄUTER-VINAIGRETTE

FEINE SELLERIE-RAVIOLI
MIT PFIFFERLINGEN SELLERIE-CREME 

MIT HASELNÜSSEN WEISSE BOHNEN

POLENTA MIT KÜRBIS
UND SONNENBLUMENKERNEN GERÖSTETE ROTE BETE

SCHWARZE KAROTTE GEMÜSEJUS MIT DISTELÖL

MONT-BLANC MIT MARONEN 

MENÜ MIT TERRINE, POLENTA UND DESSERT: 45 €

KOMPLETTES MENÜ: 55 €

SCHWARZE-JOHANNISBEER-KOMPOTT UND VANILLECREME

VEGETARISCHER

MOULIN DE DAVERDISSE



WILDENTEN-TERRINE MIT GOJI-BEEREN
KONFIERTES WILDSCHWEINFLEISCH MIT TANNENZWEIGEN

APFELSALAT, PREISELBEEREN UND SELLERIE

GEBRATENES REBHUHN
KARAMELLISIERTE ZWIEBEL WALDPILZ-CREME

GEBRATENE FOIE GRAS
UND REH-HAXE IN WILD-CONSOMMÉ UND WURZELGEMÜSE

REHNUSS, POIVRADE-SAUCE
GESCHMORTER CHICORÉE, ROTE-BETE

UND KAROTTENPÜREE PANAIS-POMMES DAUPHINE

VERLORENER LEBKUCHEN

KOMPLETTES MENÜ: 75 €

KLEMENTINEN UND MASCARPONE-CREME MIT TIMUT-PFEFFER

MENÜ RUND UM DAS WILD

MOULIN DE DAVERDISSE

BIRNEN-GRANITÉ MIT ROTWEIN UND GEWÜRZEN

MENÜ FÜR DEN GANZEN TISCH
LETZTE BESTELLUNG UM 13:00 UHR UND 20:00 UHR


