
ASPERGES ET RIS DE VEAU CROUSTILLANTS
SALADE DE MELON, CONCOMBRE, MENTHE ET PIGNONS DE PIN

ÉMULSION AU VINAIGRE DE FLEURS DE SUREAU ET PULPE DE FRAMBOISE

GAMBAS POÊLÉE - RISOTTO D'ÉTÉ D'ORZO

BALLOTINE DE VOLAILLE AUX ÉCREVISSES ET ESTRAGON

FAÇON CRÉMEUX AU BASILIC

BEURRE BLANC AU GINGEMBRE ET À LA CITRONNELLE

PICANHA DE BŒUF ANGUS ÉCOSSAIS 
MARINÉE AU CHIMICHURRI, JUS DE BŒUF PERLÉ AU CITRON

LÉGUMES CROQUANTS, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE DE L'ÎLE DE RÉ

BISCUIT AMARETTI AUX AMANDES

MENU AVEC BALLOTINE, BOEUF ET DESSERT : 49 €

MENU ENTIER : 59 €

 DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS SONT DISPONIBLES
À LA DERNIÈRE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D’UNE FOIS À L’AUTRE

CONFIT D'ABRICOT, SORBET ABRICOT ET THYM

BALADE ESTIVALE
MOULIN DE DAVERDISSE

GEVOGELTEBALLOTINE MET RIVIERKREEFTJES EN DRAGON
MELOEN, KOMKOMMER, MUNT EN PIJNBOOMPITTEN

EMULSIE VAN VLIERBLOESEMAZIJN EN FRAMBOZENPULP

GEBAKKEN GAMBA'S - ORZORISOTTO 
MET BASILICUMBOTER MET GEMBER EN CITROENGRAS

CHOTSE ANGUS-PICANHA GEMARINEERD IN CHIMICHURRI, RUNDERJUS MET
CITROEN, STOEMP VAN ÎLE-DE-RÉ-AARDAPPELEN, KROKANT GROENTJES

AMANDEL-AMARETTIKOEKJE, ABRIKOZENCONFIJT
SORBET VAN ABRIKOOS EN TIJM



CEVICHE DE MAQUEREAU

AUX AGRUMES ET BAIES ROSES

DÉCLINAISON DE TOMATES ANCIENNES

FILET DE DORADE RÔTI
FENOUIL CONFIT ET SALICORNE

COULIS DE PIQUILLOS

VIENNOISE D'AIGLEFIN
POIREAU ET COURGETTE, JUS MONTÉ À LA ROUILLE HERBACÉE 

MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE NOISETTE

MENU AVEC CEVICHE, AIGLEFIN ET DESSERT : 49 €

MENU ENTIER : 59 €

 DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS SONT DISPONIBLES
À LA DERNIÈRE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D’UNE FOIS À L’AUTRE

BALADE DE LA MER
MOULIN DE DAVERDISSE

CEVICHE VAN MAKREEL MET CITRUSVRUCHTEN EN ROZE BESSEN
VARIATIE VAN OUDE TOMATENRASSEN

FILET VAN ZEEBAARS - ASPERGES - SCHUIMIGEBOTER MET NOILLY PRAT
RAVIOLI VAN RICOTTA EN VENKEL

SCHELVIS IN VIENNOISEKORST, PREI EN COURGETTE
AARDAPPELMOUSSELINE MET HAZELNOOTBOTER

PÊCHE POCHÉE
 AU SIROP DE VERVEINE, NOISETTES TORRÉFIÉES

ÉMULSION AU CHOCOLAT BLANC, SORBET VERVEINE ET CITRON VERT

PERZIK GEPOCHEERD IN VERBENASIROOP, GEROOSTERDE HAZELNOTENEMULSIE
VAN WITTE CHOCOLADE, SORBET VAN VERBENA EN LIMOEN



CARPACCIO DE COURGETTES JAUNES ET VERTES
AVEC FETA, PIGNONS DE PIN TORRÉFIÉS ET FEUILLES DE MENTHE

VINAIGRETTE À L'HUILE D'OLIVE ET CITRON VERT

ARTICHAUT CAMUS
FARCI AU PETIT ÉPEAUTRE ET LENTILLES CORAIL,

SALADE D'ASPERGES VERTES ET SHISO, JUS DE CRESSON AU LAIT D'AMANDE

MENU AVEC CARPACCIO, ARTICHAUT ET DESSERT : 46 €

MENU ENTIER : 56 €

 DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS SONT DISPONIBLES
À LA DERNIÈRE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D’UNE FOIS À L’AUTRE

BALADE VÉGÉTALE
MOULIN DE DAVERDISSE

MILLE-FEUILLE D'AUBERGINE ET TOMATE
CRÈME DE CHÈVRE, CRUMBLE DE PARMESAN

ET JUS DE TOMATE AU VINAIGRE DE XÉRÈS

CARPACCIO VAN GELE EN GROENE COURGETTE, FETA, GEROOSTERDE
PIJNBOOMPITTEN EN MUNTBLAADJES, VINAIGRETTE VAN OLIJFOLIE EN LIMOEN

MILLEFEUILLE VAN AUBERGINE EN TOMAAT, GEITENKAAS
ARMEZAANCRUMBLE EN TOMATENJUS MET SHERRYAZIJN

AMUS-ARTISJOK GEVULD MET SPELT EN RODE LINZENSALADEVAN 
GROENE ASPERGES EN SHISO, WATERKERSJUS MET AMANDELMELK

FINE TARTE FEUILLETÉE AUX FRAISES
RHUBARBE ET BASILIC, SORBET FRAISES

FIJNE BLADERDEEGTAART MET AARDBEIEN
RABARBER EN BASILICUM, SORBET VAN AARDBEI



TARTARE DE TOURTEAU
SALADE DE PAMPLEMOUSSE ROSE, ASPERGE VERTE ET POUSSES DE DAIKON

CRÈME DE FENOUIL GLACÉE AU LAIT DE COCO

CARRÉ DE VEAU LAQUÉ AU FOIN ET AU MIEL DE LAVANDE
ABRICOT RÔTI AU BEURRE DE SAUGE

POMMES PONT-NEUF FARCIE AU CÉLERI BRANCHE ET CORNICHION

FRAMBOISE INFUSÉE

MENU À 75 €

INFORMATIE OVER DE ALLERGENEN IN ONZE BEREIDINGEN IS BESCHIKBAAR OP DE LAATSTE PAGINA.
 DE SAMENSTELLING VAN DE PRODUCTEN KAN VAN TIJD TOT TIJD WIJZIGEN.

AU JUS DE GRENADE ET CITRON VERT

BISCUIT MOELLEUX, CRÈME MASCARPONE ET COMPOTÉE DE FRAMBOISE

BALADE GASTRONOMIQUE
MOULIN DE DAVERDISSE

ESCALOPE DE FOIE GRAS CONFITE AU ROMARIN

ESTURGEON EN CROÛTE DE SARRASIN

CARPACCIO DE BETTERAVE CRAPAUDINE, PICKLES DE CERISES ET OXALIS

ARTICHAUT POIVRADE CONFIT EN BARIGOULE

BEURRE DE VERVEINE FRAÎCHE ET INFUSION DE CONCOMBRE

GRANITÉ MELON-MENTHE

MENU SERVI UNIQUEMENT POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE
DERNIÈRE PRISE DE COMMANDE : 13H ET 20H



TARTAAR VAN NOORDZEEKRAB
SALADE VAN ROZE POMPELMOES, GROENE ASPERGES EN DAIKONSCHEUTEN

IJSKOUDE VENKELCRÈME MET KOKOSMELK

KALFSKROON GELAKT MET HOOI EN LAVENDELHONING
GEROOSTERDE ABRIKOZEN MET SALIEBOTER

FRAMBOOS GEÏNFUSEERD

MENU 75 €

INFORMATIE OVER DE ALLERGENEN IN ONZE BEREIDINGEN IS BESCHIKBAAR OP DE LAATSTE PAGINA.
 DE SAMENSTELLING VAN DE PRODUCTEN KAN VAN TIJD TOT TIJD WIJZIGEN.

MET GRANAATAPPELSAP EN LIMOEN

MASCARPONECRÈME EN FRAMBOZENCOMPOTE

BALADE GASTRONOMIQUE
MOULIN DE DAVERDISSE

GEKONFIJTE GANZENLEVER

STEUR IN BOEKWEITKORST

MET ROZEMARIJN, CARPACCIO VAN CRAPAUDINEBIET

PICKLES VAN KERSEN EN KLAVERZURING

 GEKONFIJTE ARTISJOK, BOTER MET VERSE VERBENA

EN KOMKOMMERINFUSIE

GRANITÉ VAN MELOEN EN MUNT

MENU ENKEL PER VOLLEDIGE TAFEL TE BESTELLEN
LAATSTE BESTELLING: 13U EN 20U



B A L A D E  E S T I V A L E
B A L L O T I N E  D E  V O L A I L L E  A U X  É C R E V I S S E S  E T  E S T R A G O N

   →  C R U S T A C É S  ·  Œ U F S

G A M B A S  P O Ê L É E  –  R I S O T T O  D ' É T É  D ' O R Z O
   →  G L U T E N  ·  C R U S T A C É S  ·  L A I T  ·  S U L F I T E S

P I C A N H A  D E  B Œ U F  A N G U S  M A R I N É E  A U  C H I M I C H U R R I
   →  L A I T  ·  C É L E R I  ·  S U L F I T E S

B I S C U I T  A M A R E T T I  A U X  A M A N D E S ,  C O N F I T  D 'A B R I C O T S
   →  G L U T E N  ·  Œ U F S  ·  F R U I T S  À  C O Q U E

B A L A D E  D E  L A  M E R
C E V I C H E  D E  M A Q U E R E A U  A U X  A G R U M E S  E T  B A I E S  R O S E S

   →  P O I S S O N S

F I L E T  D E  D O R A D E  R Ô T I ,  F E N O U I L  C O N F I T  E T  S A L I C O R N E
   →  P O I S S O N S  ·  S U L F I T E S

V I E N N O I S E  D 'A I G L E F I N ,  P O I R E A U X  E T  C O U R G E T T E S
   →  G L U T E N  ·  Œ U F S  ·  P O I S S O N S  ·  L A I T

P Ê C H E  P O C H É E  A U  S I R O P  D E  V E R V E I N E
   →  Œ U F S  ·  S O J A  ·  L A I T  ·  F R U I T S  À  C O Q U E

B A L A D E  V É G É T A L E
C A R P A C C I O  D E  C O U R G E T T E S  J A U N E S  &  V E R T E S  E T  F E T A

   →  L A I T  ·  M O U T A R D E  ·  S U L F I T E S

M I L L E - F E U I L L E  D 'A U B E R G I N E S  E T  T O M A T E S ,  C R È M E  D E  C H È V R E
   →  G L U T E N  ·  L A I T  ·  S U L F I T E S

A R T I C H A U T  C A M U S  F A R C I  D ' É P E A U T R E  E T  L E N T I L L E S  C O R A I L
   →  G L U T E N  ·  F R U I T S  À  C O Q U E

F I N E  T A R T E  F E U I L L E T É E  A U X  F R A I S E S ,  R H U B A R B E  E T  B A S I L I C
   →  G L U T E N  ·  L A I T

B A L A D E  G A S T R O N O M I Q U E
T A R T A R E  D E  T O U R T E A U  –  S A L A D E  D E  P A M P L E M O U S S E  R O S E

   →  C R U S T A C É S  ·  Œ U F S  ·  L A I T

E S C A L O P E  D E  F O I E  G R A S  C O N F I T E  A U  R O M A R I N
   →  S U L F I T E S

E S T U R G E O N  E N  C R O Û T E  D E  S A R R A S I N ,  A R T I C H A U T  P O I V R A D E  E N
B A R I G O U L E

   →  G L U T E N  ·  P O I S S O N S  ·  S U L F I T E S

G R A N I T É  M E L O N - M E N T H E
   →  A U C U N  A L L E R G È N E  I D E N T I F I É

C A R R É  D E  V E A U  L A Q U É  A U  F O I N  E T  A U  M I E L  D E  L A V A N D E
   →  L A I T  ·  C É L E R I  ·  S U L F I T E S

F R A M B O I S E  I N F U S É E  A U  J U S  D E  G R E N A D E  E T  C I T R O N  V E R T
   →  G L U T E N  ·  Œ U F S  ·  L A I T
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	BALADE ESTIVALE BALLOTINE DE VOLAILLE AUX ÉCREVISSES ET ESTRAGON    → CRUSTACÉS · ŒUFS
	GAMBAS POÊLÉE – RISOTTO D'ÉTÉ D'ORZO    → GLUTEN · CRUSTACÉS · LAIT · SULFITES
	PICANHA DE BŒUF ANGUS MARINÉE AU CHIMICHURRI    → LAIT · CÉLERI · SULFITES
	BISCUIT AMARETTI AUX AMANDES, CONFIT D'ABRICOTS    → GLUTEN · ŒUFS · FRUITS À COQUE
	BALADE DE LA MER CEVICHE DE MAQUEREAU AUX AGRUMES ET BAIES ROSES    → POISSONS
	FILET DE DORADE RÔTI, FENOUIL CONFIT ET SALICORNE    → POISSONS · SULFITES
	VIENNOISE D'AIGLEFIN, POIREAUX ET COURGETTES    → GLUTEN · ŒUFS · POISSONS · LAIT
	PÊCHE POCHÉE AU SIROP DE VERVEINE    → ŒUFS · SOJA · LAIT · FRUITS À COQUE
	BALADE VÉGÉTALE CARPACCIO DE COURGETTES JAUNES & VERTES ET FETA    → LAIT · MOUTARDE · SULFITES
	MILLE-FEUILLE D'AUBERGINES ET TOMATES, CRÈME DE CHÈVRE    → GLUTEN · LAIT · SULFITES
	ARTICHAUT CAMUS FARCI D'ÉPEAUTRE ET LENTILLES CORAIL    → GLUTEN · FRUITS À COQUE
	FINE TARTE FEUILLETÉE AUX FRAISES, RHUBARBE ET BASILIC    → GLUTEN · LAIT
	BALADE GASTRONOMIQUE TARTARE DE TOURTEAU – SALADE DE PAMPLEMOUSSE ROSE    → CRUSTACÉS · ŒUFS · LAIT
	ESCALOPE DE FOIE GRAS CONFITE AU ROMARIN    → SULFITES
	ESTURGEON EN CROÛTE DE SARRASIN, ARTICHAUT POIVRADE EN BARIGOULE    → GLUTEN · POISSONS · SULFITES
	GRANITÉ MELON-MENTHE    → AUCUN ALLERGÈNE IDENTIFIÉ
	CARRÉ DE VEAU LAQUÉ AU FOIN ET AU MIEL DE LAVANDE    → LAIT · CÉLERI · SULFITES
	FRAMBOISE INFUSÉE AU JUS DE GRENADE ET CITRON VERT    → GLUTEN · ŒUFS · LAIT

